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FUNDACIO SCIENCE & COOKING WORLD CONGRESS

Gastronomia cientifica per transformar la societat

VISIO I MISSIO

“La ciencia ha canviat la gastronomia.
Ara, pot canviar la societat”

La Fundacio Science & Cooking World Congress es constitueix
com una entitat de referencia en la recerca, 1’aplicacio 1 la
transferencia del coneixement cientific-gastronomic al serveir de
la societat. Liderada per cientifics 1 cuiners, figures clau en la
transformacid de la cuina contemporanmia 1 que han redefinit
I’avantguarda (Ferran Adrnia, Joan Roca o Andonmi L. Aduriz), la
Fundaci6 aplega una xarxa internacional d’experts que connecta
cieéncia, cuina, salut 1 sostenibilitat.
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QUE ES LA FUNDACIO SCWC?

La Fundaci0 €s una organitzacio sense anim de lucre d’ambit estatal
pero extensible a I’mternacional. T¢ com a objectiu desenvolupar el
Manifest de Gastronomia Cientifica acordat a Barcelona el
2019. Per fer-lo efectiu, desenvolupa les segiients activitats:

* Congrés Mundial de Ciencia 1 Cuina SCWC Barcelona.
Punt de trobada per al talent 1 la innovacidn cada
novembre.

* Altres congressos, trobades 1 activitats d’ambit mundial a
traves de les nostres delegacions.
* Activitats de recerca i formacio en diferents entitats.
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QUI SOM?

* Conjunt interdisciplinari d’experts: cuiners, cientifics,
humanistes,  pastissers, educadors, economistes,
nutricionistes, metges, dissenyadors 1 investigadors, entre
d’altres, vinculats a I’ambit de la cuina 1 1’alimentaci0.

* Coordinats per:

= Pere Castells (expert en el dialeg ciencia 1 cuia).
President de la Fundacio.

" Oriol Vilaseca (expert en sostenibilitat). Vicepresident

de la Fundacio.
* Amb el suport de:
Generalitat de Catalunya, Ajuntament de Barcelona, Universitat §.CA.mCI dp fmee o |
de Barcelona, Universitat de Parma, Harvard University ey e DI PARMA
Empreses com per exemple:  griffith s 8 il BARCELONA ‘ g:’&%rtaa'l'f‘%tya
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RIGOR I PRESTIGI

Més de 20 anys promovent la ciencia aplicada a la
gastronomia amb 1mpacte internacional.

Impulsors de 6 congressos internacionals de referencia, amb
participacio de cuiners 1 cientifics de primer nivell.

Una fundaci6 orientada a la transferencia practica del
coneixement en sectors com el gastronomic (bars, restaurants),
Horeca, industria alimentaria 1 restauracio col-lectiva. I com a
e1xos transversals: salut, sostenibilitat 1 educacio.

Amb una clara vocaci0 internacional de millora social a través
de la cuina, mitjangant projectes pilot, formacid, publicacions 1
aliances estrategiques.




Fa més de 20 anys va comengar el dialeg entre la ciéncia i l'alta cuina.
La culminacid del dialeg és el Science and Cooking World Congress.
Gracies a la coHaboracio entre cuiners i cientifics, seguim explorant
noves franteras i solucions. £s un privilegi ser part d"aquest projecte
que defineix el futur de |a gastronomia i el seuimpacte en la sodetat.

e,

More than 20 years ago, the
cuisine began. The culmination of this dialogue is the Science and
Cooking World Congress. Thanks to the collaboration between chefs
and scientists, we continue to explore new frantiers and solutions.
Itisa privilege to be part of this project that defines the future of
gastronomy and its impact on society.

Hare més de 20 afins empezd el didlogo entre |3 ciencia y la alta
cocina. La culminacidn de este didlogo es el Scence and Cooking
World Congress. Gracias a |a colaboracidn entre codineros y dientificos,
seguimas explorando nuevas fronteras y soluciones. Es un privilegio
ser parte de este prayecto que define el futuro de la gastranomia

¥ 5U impacto en la sociedad.

Ferran Adria

President del Comité Clentific-Gastrondmic
del Sclence and Cooking World Congress.
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Delegacions - Delegations - Delegaciones

10

Sferic Award - Steric Award - Sferic Award

Rigor i prestigi. Amb aquests ingredients, el SCWE Barcalona ha
esdevingut un referent mundial de |a gastronomia cientifica, com
ha demostrat aquest estiu el SCWC Méxic. Enguany celebrem el
cinqué congrés, amb els ponents més rellevants i 2mb |3
necessaria implicacid de la societat civil i les institucions.

Rigor and prestige. With these ingredients, the SCWC Barcelona
has become a world reference in scientific gastronomy, as
demonstrated this summer by the SCWC Mexico. This year we
celebrate the fifth congress, with the most relevant

and with the of and
institutions.

Rigar y prestigio. Con estos ingredientes, el SCWE Barcelona se ha
convertido en un referente mundial de la gastronomia cientifica,
como ha demostrado este verano el SCWC México. Este afio
celebramos el quinto congrese, con los ponentes mas relevantes y
con la necesaria implicacidn de |a saciedad civil y las instituciones.

Pere Castells

President del Science and Cooking World Congress
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VOCACIO

TRANSFORMAR EL SISTEMA ALIMENTARI
DES DE LA CIENCIA

“La cuina ¢€s una eina de salut, de sostenibilitat 1 de cohes10
social. Pero cal coneixement cientific per fer-la rigorosa,
eficient 1 universal”

La Fundacio treballa per posar el coneixement cientific-
gastronomic al servei de:

 [.aformacio en centres educatius.

e [.acuina col-lectiva.

 [.aindustria alimentaria.
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BARCELONA CULINARY HUB S'INCORPORA
COM A PATRO DE LA FUNDACIO

Aquesta col-laboraci6 consolida una relacio iniciada anys enrere
a traves de projectes de recerca, divulgacio 1 innovacio.

[’alianca es basa en valors compartits com la formacio, la ciencia
gastronomica, la sostenibilitat 1 el compromis amb la doble
transici0 verda 1 digital.

La incorporacio com a patro reforca el compromis de I’escola amb
la recerca, ’empresa 1 la docencia en clau transformadora.
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PER QUE SER PATRO?

Beneficis estrategics:

Posicionament com a empresa innovadora 1 compromesa amb la
formacio, la sostenibilitat 1 la salut amb presencia al congres.

Acces a una comunitat cientifico-gastronomica.

Visibilitat en accions 1 projectes d’alt impacte public 1
institucional.

Beneficis operatius:

Aplicaci0 directa del coneixement cientifico-gastronomic per

millorar processos 1 resultats en formacio, restauracio col-lectiva
1 industria alimentaria

Participacio en formacions, projectes pilot 1 recerca aplicada.
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QUE DEMANEM ALS PATRONS I ESPONSORS?

Per tal de mantenir la Fundaci6 cal crear una simbiosi que

necessita:

Suport anual com a patro per donar continuitat a la Fundacio.
Esponsors (amb categories flexibles: bronze, plata, or).
Participacio en projectes conjunts.

Presencia activa en esdeveniments i comunicacio.

Opc10 de desenvolupament d’iniciatives de R+D amb la
Fundacio.
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President d’honor Vicepresident i representant Vicepresident del Comite President del Comite Vicepresidenta del Comite
de la Universitat de Parma gastronomic-cientific gastronomic-cientific gastronomic-cientific
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CONCLUSIO

El dialeg ciencia 1 cuina ha fet gran la gastronomia moderna.
Ara, ha de contribuir a millorar el menjar de cada dia.

La Fundaci6 SCWC ofereix un espai unic per tal de posar el seu granet de
sorra per contribuir a fer-ho realitat.

Amb coneixement. Amb rigor. Amb vosaltres.



SCI
& C

WORLD
CONGRESS®

FOUNDATION

ENCE
OOKING

https://scienceandcookingworldcongress.com
Secretaria FSCWC
info@scienceandcookingworldcongress.com

Presidencia F.SCWC info@perecastells.com
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