Pere Castells (President FSCWC) i
Oriol Vilaseca (Vicepresident F.SCWC)
Presentacion de la Fundacion Science & Cooking World

Congress
El legado de innovacion cientifico-gastronomica que reclama la societad

Tambien en “stresaming”

11 de junio 2025 a les 9:30 h

Col-legi d'Economistes de Catalunya
Gal-la Placidia 32, Barcelona




FUNDACION SCIENCE & COOKING WORLD CONGRESS

Gastronomia cientifica para transformar la sociedad

VISION Y MISION
“La ciencia ha cambiado la gastronomia. Ahora, puede cambiar la

sociedad.”

La Fundacidon Science & Cooking World Congress se constituye
como una entidad de referencia en la investigacion, aplicacion y
transferencia del conocimiento cientifico-gastrondmico al servicio de
la sociedad. Liderada por cientificos y cocineros, figuras clave en la
transformacion de la cocina contemporanea y que han redefinido la
vanguardia (Ferran Adria, Joan Roca o Andoni L. Aduriz), la
Fundacion reune una red internacional de expertos que conecta
ciencia, cocina, salud y sostenibilidad.
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;QUE ES LA FUNDACION SCWC?

La Fundacion es una organizacion sin animo de lucro de ambito estatal
pero extensible a lo internacional. Tiene como objetivo desarrollar el
Manifiesto de Gastronomia Cientifica acordado en Barcelona en 2019.
Para hacerlo efectivo, desarrolla las siguientes actividades:

* Congreso Mundial de Ciencia y Cocina SCWC Barcelona. Punto
de encuentro para el talento y la nnovacion en noviembre.

* Oftros congresos, encuentros y actividades a nivel mundial a traves de
nuestras delegaciones.

* Actividades de investigacion y formacion en distintas entidades.
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JQUIENES SOMOS?

Conjunto interdisciplinario de expertos: cocineros,
cientificos, = humanistas,  pasteleros,  educadores,
economistas, nutricionistas, medicos, disenadores e
investigadores, entre otros, vinculados al ambito de la
cocina y la alimentacion.

Coordinados por:

* Pere Castells (experto en el didlogo ciencia y cocina).
Presidente de la Fundacion.

* Oriol Vilaseca (experto en
Vicepresidente de la Fundacion.

sostenibilidad).

Con el apoyo de: Barcelona Culinary Hub (Patro).
Generalidat de Cataluna, Ajuntament de
Barcelona, Universidad de Barcelona, Universidad de
Parma, Harvard University y otras

Empresas como: Griffith = 8

PORTO-MUINOS

Associacio Catalana B

r™> ’ . ::F Ajuntament de 142
“"c' de Ciéncies @I,'\y Barcelona @%ﬁ
<‘! de I'Alimentacio i

' \ Filial de I'Institut d’Estudis Catalans

UNIVERSITA
DI PARMA

FE UNIVERSITAT o "rj‘ Generalitat
=i
ir- BARCELONA de Catalunya




C
C
ORLD

CONGRESS®

FOUNDATION

NCE
OKING

RIGOR Y PRESTIGIO

e Mas de 20 anos promoviendo la ciencia aplicada en la
gastronomia con impacto internacional.

* Impulsores de 6 congresos internacionales de referencia,
con participacion de cocineros y cientificos de primer
nivel.

 Una fundacion orientada a la transferencia practica del
conocimiento en sectores como el gastronomico (bares,
restaurantes), Horeca, industria alimentaria y restauracion
colectiva y como ejes transversales: salud, sostenibilidad y
educacion.

Con una clara vocacion internacional de mejora social a través
de la cocina, mediante proyectos piloto, formacion,
publicaciones y alianzas estratégicas.



Fa més de 20 anys va comengar el dialeg entre la ciéncia i l'alta cuina.
La culminacid del dialeg és el Science and Cooking World Congress.
Gracies a la coHaboracio entre cuiners i cientifics, seguim explorant
noves franteras i solucions. £s un privilegi ser part d"aquest projecte
que defineix el futur de |a gastronomia i el seuimpacte en la sodetat.

e,

More than 20 years ago, the
cuisine began. The culmination of this dialogue is the Science and
Cooking World Congress. Thanks to the collaboration between chefs
and scientists, we continue to explore new frantiers and solutions.
Itisa privilege to be part of this project that defines the future of
gastronomy and its impact on society.

Hare més de 20 afins empezd el didlogo entre |3 ciencia y la alta
cocina. La culminacidn de este didlogo es el Scence and Cooking
World Congress. Gracias a |a colaboracidn entre codineros y dientificos,
seguimas explorando nuevas fronteras y soluciones. Es un privilegio
ser parte de este prayecto que define el futuro de la gastranomia

¥ 5U impacto en la sociedad.

Ferran Adria

President del Comité Clentific-Gastrondmic
del Sclence and Cooking World Congress.

Fekgrativn:vs ovira, kea Pasts | Bath Magre - Disnsy grihe: Ereie Asvits
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Edicions - Editions - Edicianas

210

Experts - Experts - Expertos

32

Macionalitats - Nationalities - Nacionalidades

196

Presentacions - Presentations - Presentaciones

16

Taules rodones - Discussion tables - Mesas redandas

28

Taules de treball - Work tables - Mesas de trabajo

36

Tallers - Workshops - Talleres

29

Delegacions - Delegations - Delegaciones

10

Sferic Award - Steric Award - Sferic Award

Rigor i prestigi. Amb aquests ingredients, el SCWE Barcalona ha
esdevingut un referent mundial de |a gastronomia cientifica, com
ha demostrat aquest estiu el SCWC Méxic. Enguany celebrem el
cinqué congrés, amb els ponents més rellevants i 2mb |3
necessaria implicacid de la societat civil i les institucions.

Rigor and prestige. With these ingredients, the SCWC Barcelona
has become a world reference in scientific gastronomy, as
demonstrated this summer by the SCWC Mexico. This year we
celebrate the fifth congress, with the most relevant

and with the of and
institutions.

Rigar y prestigio. Con estos ingredientes, el SCWE Barcelona se ha
convertido en un referente mundial de la gastronomia cientifica,
como ha demostrado este verano el SCWC México. Este afio
celebramos el quinto congrese, con los ponentes mas relevantes y
con la necesaria implicacidn de |a saciedad civil y las instituciones.

Pere Castells

President del Science and Cooking World Congress
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TRANSFORMAR EL SISTEMA ALIMENTARIO
DESDE LA CIENCIA

"La cocina es una herramienta de salud, de sostenibilidad y de
cohesi0n social. Pero hace falta conocimiento cientifico para
hacerla rigurosa, eficiente y universal"

La Fundaci6n trabaja para poner ¢l conocimiento cientifico-
gastronomico al servicio de:

 [.aformacion en centros educativos.
e [.acocina colectiva.

 [.aindustria alimentaria.
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BARCELONA CULINARY HUB SE INCORPORA
COMO PATRON DE LA FUNDACION

Esta colaboracion consolida una relacion iniciada anos atras a

traveés de proyectos de investigacion, divulgacion e innovacion.

La alianza se basa en valores compartidos como la formacion, la
ciencia gastronomica, la sostenibilidad y el compromiso con la
doble transicion verde y digital.

La incorporacion como patron refuerza el compromiso de la
escuela con la investigacion, la empresa y la docencia en clave

transformadora.
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;POR QUE SER PATRON?

Beneficios estratégicos:

Posicionamiento como empresa innovadora y comprometida con la
formacion, la sostenibilidad y la salud con presencia en el congreso.

Acceso a una comunidad cientifico-gastrondmica.

Visibilidad en acciones y proyectos de alto impacto publico €
institucional.

Beneficios operativos:

Aplicacion directa del conocimiento cientifico-gastronoOmico para
mejorar procesos y resultados en formacion, restauracion colectiva

e industria alimentaria.

Participacion en formaciones, proyectos piloto € investigacion
aplicada.
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;QUE PEDIMOS A LOS PATRONES Y
ESPONSORS?

Para mantener la Fundacion es necesario crear una simbiosis que
necesita:

Apoyo anual como patron para dar continuidad a la fundacion.
Esponsores (con categorias flexibles: bronce, plata, oro).
Participacion en proyectos conjuntos.

Presencia activa en eventos y comunicacion.

Opci6n de desarrollo de iniciativas de I+D con la Fundacion.
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President d’honor Vicepresident i representant Vicepresident del Comite President del Comite Vicepresidenta del Comite
de la Universitat de Parma gastronomic-cientific gastronomic-cientific gastronomic-cientific
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CONCLUSION

El dialogo ciencia y cocina ha hecho mayor la gastronomia moderna.
Ahora, debe contribuir a mejorar la comida de todos los dias.

La Fundacion SCWC ofrece un espacio unico para poner su granito de
arena para contribuir a hacerlo realidad.

Con conocimiento. Con rigor. Con vosotros.
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https://scienceandcookingworldcongress.com
Secretaria FSCWC
info@scienceandcookingworldcongress.com

Presidencia F.SCWC info@perecastells.com
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